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FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO
LOMO MANCHEGO ORZA

LOMO MANCHEGO ORZA

NOMBRE: LOMO MANCHEGO ORZA LONCHEADO

PROCESO: 1º Clasificación de Lomo
2º Salazón
3º Adobo
4º Maceraciòn
5º Se Fríe, se Lonchea y se Envasa

ENVASADO: Peso Bruto :
Peso Neto :
Peso Escurrido :
Uni. Aproximadas:

0,500 kl
0,470 kl
0,250 kl
30 Lonchas

CADUCIDAD:

CONSERVACIÒN:

Lomo de cerdo, aceite de girasol, pimentón, ajo en polvo, 
cilantro, alcaravea, nuez moscada, pimienta negra, laurel, limón
antioxidante E301

Lomo de cerdo, aceite de girasol, pimentón, ajo en polvo, 
cilantro, alcaravea, nuez moscada, pimienta negra, laurel, limón
antioxidante E301

Lomo de cerdo, aceite de girasol, pimentón, ajo en polvo, 
cilantro, alcaravea, nuez moscada, pimienta negra, laurel, limón
antioxidante E301

5 MESES

REFRIGERADO ENTRE 0º Y 5º

Arcos y Armiñana,S.L.
c/ Hermanos Lumiere nº 1* 02600 Villarrobledo (Albacete) España* E-Mail: arcos@arcostienda.com* 

Web: http://www.arcostienda.com * Tfno.- 967 14 23 05 y Fax 967 14 27 23

VALORES NUTRICIONALES
VALORES MEDIOS DEN 100 GRAMOS DE PRODUCTOS

VALOR ENERGÉTICO  1.193 kj (287 kcal)

PROTEINAS   22,21  %

HIDRATOS DE CARBONO 0,92 %

GRASA    21,40 %

GRASAS SATURADAS  3,69 %

SAL    638,4 mg/100g

AZUCARES   < 0,10 %

SIN CLUTEN

LIBRE DE PRODUCTOS ALERGENOS

COMPOSICIÓN: L omo de Cerdo, Aceite de Girasol, Sal, Azucares  

Antioxidantes (E-316 y E-311), Emulgente (E-451)

C orrector de Acidez (E-262), Cnservador (E-250)

E specias Naturales.
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