SAT LUAPEL / QUESOS DON APOLONIO

FICHA TECNICA
QUESO DE OVEJA ANEJO RESERVA

" Don APOLONIO
2 ANEJO RESERVA

Datos Generales del Producto:

Queso elaborado con leche de oveja pasterizada, con una maduracion minima de 15
meses, con forma cilindrica, y con aspecto amarillo intenso, caracteristico de la leche de
oveja que pasta en los campos de Castilla la Mancha.

Datos Organolepticos:

Sabor intenso con un bouquet profundo, aromético con tonos propios de su alta maduracion
, tiene ojos tipo perdiz propios del queso Manchego de aspecto palido- envejecido y con
consistencia firme y compacta. Pleno En Boca.

Ingredientes: Leche de Oveja, fermentos lacticos, cloruro calcico,
lisozima (derivado del huevo), cuajo y sal.

Alergenos: Leche y huevo

Informacion Nutricional 100 g. :

Datos Microbiologicos: Energia: 471 kcal / 1970.6 K]

Listeria: Ausencia / 25 g Grasas: 405g. ; G.Saturadas: 24.5g
Salmonella: Ausencia/ 25 g Proteinas: 26.5

Staphylococcus Aureus: < 10 ufc/g Azlcares: 0g

E Coli: <10 ufc/ g Sal: 1.6g9.

Formatos disponibles y datos logisticos:

Grande de 2.8-3 kg :

Cajas de 4 Unidades Peso caja: 12 kg

Cajas por Fila: 6 Filas por Palet: 10

Cajas por Palet: 60 Peso Palet: 720 kg

Mediano de 2.0-2.2 kg :

Cajas de 5 unidades Peso caja: 11 kg

Cajas por Fila: 6 Filas por palet: 10

Cajas por palet : 60 Peso palet: 660 kg

Medidas Palet de Grandes y medianos: 126 Largo X 85 Ancho X 146 Alto

Datos de interés:

Transporte por refrigerado y/o Isotérmico.

Producto listo para su consumo, mantener en lugar fresco alejados de fuentes de calor.
Caducidad de 1 afio( detalle en etiqueta).
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